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CONSOADA 24 DEZEMBRO

RESTAURANTE

E:,f::::%

ENTRADA
Creme de milho, leite de coco, medalhdo de lagosta com caviar e paprika fumada

PEIXE
Lombo de pargo a baixa temperatura com puré de topinambur, folhas de espinafre,
molho de erva-principe e salsify fingers

CARNE
Coxa de pato “braseado” sobre arroz cremoso de cogumelos, espargos verdes,
molho de conhaque e trufa de verdo

SOBREMESA
“Tartin” de anands, creme de baunilha, sorvete das “1001” noites
ou
Fruta da época laminada

BEBIDAS
Vinho Branco e Tinto, Selegéo do Sommelier,
Cerveja, Refrigerante, Agua, Café ou Chd

50% DESCONTO OFERTA
CRIANGAS DOS 5 - 11ANOS 8 5 ,O 0€ souro CRIANGAS DOS O - 4 ANOS

Pregos com VA incluido. Para reservas ou mais informagdes, por favor, contactar o hotel.

- GRAND-HOTEL

- ACORES - ATLANTICO -

T: +351296 302 200 | E: ghaa@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.cCOM/GHAA ) @) @grandhotelacoresatlantico

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar intolerdncia. Para informagdes adicionais, por favor,
consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo |l do Regulamento CE n° 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos
destinam-se a consumo no local, ndo sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora do espago de aquisigdo.

PARA QUALQUER INFORMAGAO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR OS NOSSOS COLABORADORES.



2026

CHRISTMAS EVE DECEMBER 24

RESTAURANT

7=

6:30 PM -10 PM

STARTER
Cream of corn, coconut milk, lobster with caviar, and smoked paprika

FISH
Slow-cooked red snapper loin, Jerusalem artichoke purée, spinach leaves, lemongrass sauce
and salsify batons

MEAT
Braised duck leg, creamy mushroom rice, green asparagus, Cognac and summer truffle sauce

DESSERT
Pineapple Tarte Tatin, vanilla cream, “1001 Nights” sorbet
OR
Sliced seasonal fruit

DRINKS D
Red and white wine Sommelier selection
Beer, Soft drinks, Bottled water, Coffee or Tea

50% DISCOUNT OFERTA
CHILDREN AGE 5 - 11 8 5,00€ ADULT CHILDREN UNDER 4

VAT included. For reservations or additional information, please contact the hotel

- GRAND-HOTEL

- AGORES - ATLANTICO -

T: +351296 302 200 | E: ghaa@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.cCOM/GHAA ) @) @grandhotelacoresatlantico

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL
26/2016 of June 9 and Annex |l of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products on display or served are meant for on-site consumption, andremoving
displayed or leftover items from the purchasing area is prohibited.

FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.
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RESTAURANTE
18H30 - 22HO0
ENTRADA
Polvo crocante em sémola de milho e especiarias sobre salada de manga,
maionese de abacate, spirulina
PEIXE
Garoupa das dguas rochosas dos Agores, feijdo-arroz em puré com azeite dendé,
couve pack choy e chimichurri de especiarias
CARNE
Cachago de porco preto a baixa temperatura em infusdo de ervas do campo,
couve portuguesa e cerejas morello (griottines)
SOBREMESA
Mini torta de améndoa recheada com gila servido com gelado de fava tonka
ou
Fruta da época laminada D g
BEBIDAS
Vinho Branco e Tinto, Selegéo do Sommelier,
Cerveja, Refrigerante, Agua, Café ou Ché
50% DESCONTO 8 5 OFERTA
CRIANGAS DOS 5 - 11 ANOS ,O O€ ADULTO CRIANGAS DOS O - 4 ANOS

Pregos com VA incluido. Para reservas ou mais informagdes, por favor, contactar o hotel.

- GRAND-HOTEL

- ACORES - ATLANTICO -

T: +351296 302 200 | E: ghaa@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.cCOM/GHAA ) @) @grandhotelacoresatlantico

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar intolerdncia. Para informagdes adicionais, por favor,
consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo |l do Regulamento CE n° 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos
destinam-se a consumo no local, ndo sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora do espago de aquisigdo.

PARA QUALQUER INFORMAGAO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR OS NOSSOS COLABORADORES.
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DINNER DECEMBER 25

RESTAURANT

7=

6:30 PM -10 PM

STARTER
Crispy octopus in cornmeal and spices, mango salad, avocado mayonnaise and spirulina

FISH
Azorean rockfish grouper, rice bean purée with palm oil, bok choy, and spiced chimichurri

MEAT
Slow-cooked Iberian black pork neck infused with wild herbs, Portuguese cabbage and
Morello cherries (Criottines)

DESSERT
Mini almond roulade filled with gila squash jam, served with tonka bean ice
OR
Sliced seasonal fruit

DRINKS
Red and white wine Sommelier selection
Beer, Soft drinks, Bottled water, Coffee or Tea

50% DISCOUNT OFERTA
CHILDREN AGE 5 - 11 8 5,00€ ADULT CHILDREN UNDER 4

VAT included. For reservations or additional information, please contact the hotel

- GRAND-HOTEL

- AGORES - ATLANTICO -

T: +351296 302 200 | E: ghaa@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.cCOM/GHAA ) @) @grandhotelacoresatlantico

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL
26/2016 of June 9 and Annex |l of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products on display or served are meant for on-site consumption, andremoving
displayed or leftover items from the purchasing area is prohibited.

FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.



