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JANTAR 24 DEZEMBRO

RESTAURANTE COZINHA DO CARACOL
19H00 - 22H00

SOPA
Consomé de frango aromatizado com cominhos

QUENTES
Bacalhau com todos
Pernil de porco assado lentamente com mel e mostarda
Cataplana de marisco
Lasanha de legumes (vegetariano)
Recheio de Natal
Esmagada de batata-doce
Arroz aromatizado com flor de anis
Legumes assados com azeite de alho

FRIOS E SALADAS
Espelho de camarao
Selecao de salgadinhos
Quiche Lorraine
Quiche de cogumelos
Pudim de peixe
Selecdo de saladas simples e compostas

SOBREMESAS ~
Selecao de Sobremesas
Tabua de Queijos dos Agores
Espelho de fruta

BEBIDAS
Vinho Branco e Tinto - Selecéo do Hotel,
Refrigerantes, Sumo de Laranja, Cerveja, Agua Mineral,
Café ou Cha

50% DESCONTO 4 8 OFERTA
CRIANCAS DOS 3 A0S 10 ANOS ,O O€ POR PESSOA CRIANCAS ATE AOS 3 ANOS

Bebidas incluidas. Precos com IVA Incluido.
D Parareservas ou mais informagoes, por favor, contactar o hotel.

HOTEL po CARACQOL  T1:+351 295402600 | hcl@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/HCL ﬁ@hoteldocaracol

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar intolerancia. Para informagdes adicionais, por favor,
consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo Il do Regulamento CE n® 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos
destinam-se a consumo no local, ndo sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora do espago de aquisi¢ao.

PARA QUALQUER INFORMACAO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR OS NOSSOS COLABORADORES.
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DINNER 24 DEZEMBRO

COZINHA DO CARACOL RESTAURANT
/PM-10PM

SOUP
Chicken consommé flavored with cumin

HOT
Traditional Portuguese cod with vegetables and potatoes
Slow-roasted pork leg with honey and mustard
Seafood cataplana
Vegetable lasagna (vegetarian)
Christmas stuffing
Mashed sweet potatoes
Star anise-infusedrice
Roasted vegetables with garlic-infused olive oil

SALADS AND CHILLED
Shrimp platter
Selection of savory bites
Quiche Lorraine
Mushroom quiche
Fish pudding
Selection of plain and gourmet salads

DESSERTS =
Selection of desserts
Azorean cheese board

Fruit platter

DRINKS
Red and White Wine — Hotel Selection,
Soft Drinks, Orange Juice, Beer, Bottled Water
Coffee or Tea

50% DISCOUNT 4 8 FREE
CHILDREN AGES 3-10 ,OO€ PER ADULT CHILDREN UNDER 3

Drinks included. VAT included.
= For reservations or additional information, please contact the hotel.

HOTEL po CARACQOL  T1:+351 295402600 | hcl@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/HCL ﬁ@hoteldocaracol

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL 26/2016 of June 9
and Annex Il of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products on display or served are meant for on-site consumption, andremoving displayed or leftover items from
the purchasing area is prohibited. FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.
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ALMOCO 25 DEZEMBRO
RESTAURANTE COZINHA DO CARACOL
12H30 - 15H00

SOPA
Bisque de camarao

QUENTES
Polvo Assado no forno
Peru com recheio de Natal
Cataplana de marisco
Bras de legumes (vegetariano)
Feijoca com fumeiro regional
Enchidos Regionais
Batatarosada
Arroz de améndoas
Legumes salteados com azeite de ervas

FRIOS E SALADAS

Selecgao de salgadinhos

Espelho de camarao
Espelho de Carnes Frias

Terrina de peixe
Quiche de cogumelos
Quiche de espinafres e queijo de Sao Jorge
Selecao de saladas simples e compostas

SOBREMESAS
Selecao de Sobremesas
Tabua de Queijos dos Acores
Espelho de fruta

BEBIDAS
Vinho Branco e Tinto - Selecéo do Hotel,
Refrigerantes, Sumo de Laranja, Cerveja, Agua Mineral,
Café ou Cha

50% DESCONTO 4 8 OFERTA
CRIANCAS DOS 3 A0S 10 ANOS ,O O€ POR PESSOA CRIANCAS ATE AOS 3 ANOS

Bebidas incluidas. Precos com IVA Incluido.
n o Parareservas ou mais informagoes, por favor, contactar o hotel.

HOTEL po CARACQOL  T1:+351 295402600 | hcl@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/HCL ﬁ@hoteldocaracol

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar intolerancia. Para informagdes adicionais, por favor,
consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de junho e Anexo Il do Regulamento CE n® 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos
destinam-se a consumo no local, ndo sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora do espaco de aquisicao.

PARA QUALQUER INFORMACAO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR OS NOSSOS COLABORADORES.
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LUNCH 25 DEZEMBRO
COZINHA DO CARACOL RESTAURANT
12:30PM - 3 PM

SOouP
Shrimp bisque

HOT
Oven-roasted octopus
Turkey with Christmas stuffing
Seafood cataplana
Vegetable bras (Vegetarian)
Beans with regional smoked meats
Regional sausages
Rose potatoes
Almond rice
Sautéed vegetables with herb-infused olive oil

SALADS AND CHILLED
Selection of savory bites
Shrimp platter
Cold Cuts
Fish terrine
Mushroom quiche
Spinach and Sao Jorge cheese quiche
Selection of plain and gourmet salads

DESSERTS
Selection of desserts
Azorean cheese board

Fruit platter

DRINKS
Red and White Wine — Hotel Selection,
Soft Drinks, Orange Juice, Beer, Bottled Water
Coffee or Tea

50% DISCOUNT 4 8 FREE
CHILDREN AGES 3-10 ,OO€ PER ADULT CHILDREN UNDER 3

Drinks included. VAT included.
D For reservations or additional information, please contact the hotel.

HOTEL po CARACQOL  T1:+351 295402600 | hcl@bensaudehotels.pt | BENSAUDEHOTELS.COM/HCL ﬁ@hoteldocaracol

The dishes on the menu may contain ingredients considered allergens or potential triggers of intolerance. For more information, please consult our staff. (DL 26/2016 of June 9
and Annex Il of Regulation (EC) #1169/2011 of October 25). The products on display or served are meant for on-site consumption, andremoving displayed or leftover items from
the purchasing area is prohibited. FOR MORE INFORMATION, PLEASE INQUIRE WITH A MEMBER OF OUR STAFF.



