
6565€€ PREÇO POR PESSOAPREÇO POR PESSOA

((IVA incluídoIVA incluído))

Os pratos constantes da carta podem conter ingredientes considerados alergénios ou passiveis de causar 
intolerância.Para informações adicionais, por favor, consulte os nossos colaboradores. (DL 26/2016 de 9 de 

junho e Anexo II do Regulamento CE nº 1169/2011 de 25 de Outubro). Os produtos expostos ou servidos 
destinam-se a consumo no local, não  sendo permitido levar os produtos expostos ou sobrantes para fora

do espaço de aquisição.  PARA QUALQUER INFORMAÇÃO ADICIONAL, POR FAVOR CONSULTAR OS 
NOSSOS COLABORADORES.
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PRODUTOR VÍNICOPARCEIRO VÍNICO

OO  ENCONTROENCONTRO
DSF ROXO ROSÉ

Hot roll de abrótea com queijo philadelphiaHot roll de abrótea com queijo philadelphia

ENTREENTRE  MARÉSMARÉS
QUINTA DE CAMARATE BRANCO SECO

Vieira gratinada com camarão crocante e maçã verdeVieira gratinada com camarão crocante e maçã verde

DODO  ATLÂNTICOATLÂNTICO
PASMADO BRANCO

Atum com crosta de sésamoAtum com crosta de sésamo,,
puré de pera abacate e tosta de bolo lêvedopuré de pera abacate e tosta de bolo lêvedo

DADA  TERRATERRA
JOSÉ DE SOUSA RESERVA

Naco de novilho com Naco de novilho com bacon, cebola caramelizadabacon, cebola caramelizada
e chips de batata-docee chips de batata-doce

DASDAS  RAÍZESRAÍZES
JOSÉ DE SOUSA MAYOR

Alcatra em tosta de massa sovadaAlcatra em tosta de massa sovada

OO  LEGADOLEGADO
ALAMBRE 20 ANOS

Trilogia doce e salgada de queijos açorianosTrilogia doce e salgada de queijos açorianos

@bensaudehotels@bensaudehotels
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